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Su klasikiniu raudonojo vyno acto padazu ir citrina
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MIDIJOS 0.7kg

SvieZios midijos su belgiskomis bulvytémis arba
duonele. Pasirinkite mégstamiausia padaza:

« Vyno, ¢esnako ir saliery 18
« Belgisko alaus, grietinélés, Soninés, saliery 20
» ,Chorizo” desros, raudonojo kario, grietinélés, 22
saliery
« Astraus zaliojo kario, kokoso pieno, vyno, saliery 20
+ Pomidory ,,Marinara“ 18
SRIUBOS
Belgiska ,,Waterzooi* sriuba 12

Vistienos sultinys su juros gérybémis ir kokoso pienu

Jautienos sriuba su sakninémis darzovémis 1
Sildanti ir maistinga jautienos sultinio sriuba su rudens
darzoviy ansambliu ir paprikomis

SALOTOS

Salotos su krevetémis / 14
Avokadas, anakardziy riesutai, saloty lapai,
morkos, mangy ,,Chutney* padazu

Ozkos surio salotos 16
Cikorijos, ,,Chioggia“ burokéliai su keptu ozkos siriu,
mango-Cili padazu ir ,Pekano® riesutais

SALTI UZKANDZIALI

Vistienos kepenéliy ,,Paté“ 8
Apdengtas abrikosy skonio lydytu sviestu, patiekiamas
su marinuotais Salotiniais svogunais ir duonele

Avinzirniy ,,Humusas“ 2 @ 11
Patiekiamas su darzovémis, marinuotomis
alyvuogémis ir ,Pita“ duonele

Silké ,,Matjes* 12
Patiekiama ant ruginés duonelés, maskarponés-burokéliy
kremu, marinuotais ,Shallot“ svoginais,

ridikéliais ir putpeliy kiausiniais

Geltonpelekio tuno ,,Tartar“ 15
Patiekiamas su ,,Shiitake“ grybais, avokadu,

sojos Zelé bei sezamo ,Tuile“

Marmurinio eSerio ,,Ceviche* / 15
Su ,,Tigrés pienu®, mango, avokadu, ¢ili pipirais ir kalendra

Argentinietiskos jautienos iSpjovos ,,Carpaccio® & 22
Su marinuotais ,,Shiitake® grybais, sauléje dZiovintais
pomidorais, kapariais, kietuoju sdriu ir alyvuogiy aliejumi

,Brussels Mussels” rinktiniy sariy léksté 10

UzkandZiy rinkinys 2 asm. 24
Suriai, 18 ménesiy brandintas ispaniskas kumpis,

vytintos desros, Zaliosios alyvuogés ir apelsiny

dZemas su Sampanu

Marinuotos alyvuogés @ 7

KARSTI UZKANDZIAI

Menké alaus tesloje
Su ,Tartar® padazu

Keptos krevetés sviesto-cesnako ir vyno padaze

Gruzdinti kalmariukai
Su ,,wasabi“-¢esnako majoneziniu padazu

Surio spurgytes
Su pikantisku cili-sojos padazu

»Flambée* plonapadés picos uzkandis 2 asm.
Su Sonine, svoglnais ir grietinés padazu

BelgisSkos bulvytés
Su ,,Tartar® ir saldZiai astriu padazu

Sojy pupelés ,Edamame*
Su lydytu sviestu ir druskos dribsniais

KARSTIE)I PATIEKALAI

12

14
14

Gruzdinta burata

Patiekiama ,,Marinara“ padaZze, su kalamata alyvuogémis,

kedro rieSutais ir petrazoliy-riesuty ,,Gremolata“

Laisvéje pagauto marmurinio esSerio filé
Patiekiama su Sparagais, mini bulvytémis bei
grietinés-imbiery padazu

Geltonpelekio tuno kepsnys

Patiekiamas su Jeruzalés artiSoky tyre, sezoniniais
Sparagais, marinuotais kalafiorais, kumato pomidorais
ir aluje marinuotomis garstyciomis

Grill astuonkojis
Su vynuoginiais pomidoriukais ,,Confit* chorizo svieste,
raudonuoju Zuvies padazu ir keptomis mini bulvytémis

Ypatingieji ,,Brussels Mussels‘

kiaulienos Sonkauliai

8 valandas létai, Zemoje temperatiroje kepti Sonkauliai,
kad diimas ir Siluma be streso pereity kiaurai mésa.
Patiekiami su belgiSkomis bulvytémis ir marinuotomis
darZovémis

Argentinietiskos jautienos isSpjova, 200g
Australietiskas jautienos antrekotas, 300g
Versienos nugariné su kaulu, 300g

Patiekiama su ant groteliy keptomis darZzovémis,

»Padron® pipirais, maZosiomis ,,Princesse amandine®
bulvytémis ir ¢Cimiciuri arba pipiriniu padazu
Belgiski mésos kukuliai
Pagaminti i$ maltos jautienos ir kiaulienos mésos.
Patiekiami su bulviy kose ir pasirinktu padazu:

« Alaus, grietinélés, Soninés

» ,Chorizo“ desros, raudonojo kario, grietinélés

« Pomidory ,,Marinara“

Veganiskas Ziedinio kopusto steikas & @
Patiekiamas su edamame pupeliy tyre, lapinio kopusto
salotomis ir petrazoliy-riesuty ,,Gremolata“
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SALDUMYNAI GERIMAI

Belgiskas ,Liege” vaflis SvieZiai spaustos sultys, 250ml 5

e Su cukraus pudra 7 « Apelsiny sultys

* Su grietinéle 7 « Greipfruty sultys

« Su karamele ir ledais 8 » Apelsiny ir greipfruty sultys
Alaus ,,Panna Cotta“ 7 Kava
Patiekiama su dZiovinty vaisiy ,,Compote® . ,Espresso” 2.8
Siltas belgisko alaus $okoladinis desertas 6 * Juoda kav.a / Kava su pienu 2.8/3.2
Su italiskais ledais ,,Gelato" » ,Cappuccino® 3.8

. ite” 4.
Slyvy desertas 8 »Flat V\"‘h'te 3
Naminé ,,Granola® su migdoly riesutais, ° ,,I‘_atte o 5 o 3.8
slyvos raudono vyno padaze ir grietinés kremas Visa kava gali bati paruosta su augaliniu gérimu 0.5
Visa k li bati pateikt kofei

Citrusiniy vaisiy Serbetas ,,Colonel* 5.5 isa kava gali buti pateikta be kofeino
su degtine Arbata 3.5

Tradicinis belgiSkas desertas vakarienés metu
atgaivins jusy skrandj ir sielg

Natarali arbata

Gelato® italizki ledai ; CBD limonadas, 400ml (Sudéties teirautis padavéjo) 6
ki

« Sukaramele Fermentuotas gérimas

« Su uogomis Su imbieru, ciberzZole ir pieno rigsties bakterijomis

Naminis tropiniy vaisiy kokteilis, 400ml/750m| 5/8

PUSRYCIAI
VI-VII nuo 11°° iki 13°°

Pusryciams sitlome paragauti vieng iS mdsy midijy ruasiy.
Dél informacijos prasome kreiptis j padavéja.
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,»Brussels mussels“ sumustinis 11
su jautienos Zandu

Naturalaus raugo duona, belgiSkame aluje troskintas
jautienos Zandas uzkeptas Cederio suriu,

Klasikinis ,,Benediktas* 6 pankoliy ir saliery salotos, olandiskas padazas,

»Muffin® bandelé, du kiausiniai, saloty lapeliai, marinuoti Salotiniai svoglnai

»Hollandaise” padaZzas (galite pasirinkti ,,Hollandaise*
padaza su trumy aliejumi)

Pusryciy Mimoza 6
Su Svieziai spaustomis apelsiny sultimis
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Kepti varskéciai 9
Su saldzia avieciy uogiene ir grietinés padazu

Plakta kiausiniené ,,Scrambled“ 9

Natdralaus raugo duona, du kiausiniai, grastas avokadas,

saloty lapeliai ir Sviezios darzoveés Papildomai galite pasirinkti priedus:

Skrebutis su ,,Poached* kiaus$iniais ir avokadu 9 + Lengvai rukyta lasisa 2.5
Juodos duonos skrebutis, Zemoje temperatiroje « Vytintas kumpis 2.5
virti kiauSiniai su varskés kremu, avokadu, « Avokadas 2.5
pomidorais, anakardziy ir Zoleliy padazu « Tragki foniné 2.5

J - astru - sudétyje yrariesuty @ - tinkamas veganams

Maloniai prasome perspéti musy aptarnaujantj personalg apie jusy pageidavimus bei galimas alergijas.

tel. 861793777 brusselsmusselspub




